PECHEUR D’ETOILES DU VERGER ROUGE

PECHEURS D'ETOILES

Vignobles de France Régions viticoles Vin de France

Ce rouge nous l'avons voulu frais, croquant et Iéger. Comme une
invitation a la convivialité et a la simplicité.
Il s'apprécie autatn frais qu'a température ambiante .

Accords mets et vins

Apéritifs, tapas, cuisine estivales ou exotique

Détails Caractéristiques

Couleur : Rouge Terroir : Argilo-calcaire

Degrés : 12 % Cépage : 100% Syrah

Bio : Oui Vendange : Mécanique

Contenance : 0,75 L Viticulture : Biologique

Cépages : Syrah Vinification : Traditionnelle

Région : Vin de France Elevage : Stabulation a froid puis elevage en cuve pendant 6 mois

Appellation : Vin de France
Nom du Vigneron : Rémy Estrade
Domaine : Pécheurs d'Etoiles

Dégustation

Robe : Rouge tres clair

Nez : Nez fruits rouges

Bouche : Légere aux notes de framboises avec une touche poivrée
Finale : Souple

Garde : 3 ans

Température de service : 16°-18°

HISTOIRE DU DOMAINE

Notre gamme Pécheur d'Etoiles est née de I'envie d'élargir nos horizons vinicoles en proposant une gamme inspirée de nos envies et de nos influences
multiples. Une gamme moderne avec un rouge de Syrah, trés léger, un rosé rond et minéral, un moelleux avec beaucoup de fraicheur et de Iégéreté et un blanc vif
et sec. Une gamme de vins faite pour les plaisirs du partage et de I'épicurisme !
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