Millesime : 2019

Accords mets et vins

Idéal avec des viandes grillées, plats d'agneau et fromages affinés.

Détails Caractéristiques

Couleur : Rouge Terroir : Sols graveleux de la Garonne

Degrés : 14 % Cépage : 72% Cabernet Sauvignon 28% Merlot

Viticulture : Raisonnée Vendange : Manuelles

Contenance : 0,75 L Viticulture : Viticulture traditionnelle et raisonnée, avec un accent sur la durabilité
Cépages : Merlot, Cabernet Sauvignon environnementale

Région : Bordeaux Vinification : Fermentation traditionnelle en cuves inox.

Packaging : carton de 6 Elevage : 12 mois en barriques de chéne frangais, avec 40% de bois neuf.

Appellation : AOC Saint Julien
Domaine : Chateau du Glana
Millesime : 2019

Dégustation

Robe : Robe rouge profond

Nez : Aromes de cassis, herbes et épices.

Bouche : Moyennement corsé, tanins soyeux, saveurs de fruits noirs et
de cacao.

Finale : Longue et épicée, avec une touche poivrée.

Garde : A boire maintenant ou a garder jusqu’en 2035.

Température de service : 16-18°

HISTOIRE DU DOMAINE

"A l'origine, la SARL DOMAINES MENERET-AUDY a été créée en 2006 par Dominique MENERET dans le but de distribuer les vins de ses propriétés, le Domaine de
Courteillac et les vins de L'Aventure Winery, propriété californienne dans laquelle il est associé.L'arrivée de son beau-fils, Antoine CLEMENT, en 2014, a permis de
développer la partie « négoce » de l'activité, avec la constitution d'une gamme beaucoup plus compléte, couvrant un large éventail de la production
Bordelaise.D’excellentes conditions de stockage, un appui logistique de qualité, permettent d’assurer le meilleur service a nos clients.”
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