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Spiritueux & Co Whisky Ecosse

Ce whisky single malt fumé, sucré et rond, s’inspire de son 

homonyme, the Mull of Oa, la partie la plus préservée de l’ile 

d’Islay. Situées au point le plus au sud de la lointaine île écossaise 

d’Ardbeg, les immenses falaises d’Oa s’élèvent fièrement face aux 

tempêtes de l’Atlantique, abritant ainsi la côte sud d’Islay sur 

laquelle se trouve la Distillerie depuis plus de 200 ans. Ardbeg An 

Oa renferme tous les contrastes de ce lieu sauvage où les 

tempêtes et le calme ne font qu’un. Comme cette péninsule, 

Ardbeg An Oa est remarquablement rond. Ceci est dû à son 

passage dans une cuve de collecte mise au point spécialement 

par Ardbeg pour An Oa, au cœur d’une salle bien particulière de la 

Distillerie : la salle d’assemblage sur-mesure. Des whiskies issus 

de trois maturations différentes y sont assemblés. L’un vieilli en 

fûts de Pedro Ximenez fait la douceur d’Ardbeg An Oa, l’autre en 

fûts de chêne carbonisés apporte ses notes épicées et le dernier, 

vieilli dans d’anciens fûts de Bourbon, lui procure une belle 

intensité. Il en résulte un whisky unique, singulièrement rond dont 

les notes fumées sont nuancées par une remarquable douceur. 

Son caractère est aussi contrasté que le lieu sauvage dont il tire 

son nom, avec toute la puissance et l’intensité d’Ardbeg.

Accords mets et vins

En apéritif, sec, sur glace ou avec un peu d’eau à température 

ambiante.

Détails
Degrès : 46,6 %
Contenance : 0,70 L
Domaine : Ardbeg

Caractéristiques



Dégustation
Robe : Ambrée
Nez : Arrondi et subtilement fumé, avec du caramel crémeux, de l’anis, 
de la mélasse et des dattes. Une suggestion originale de fruits juteux 
comme la pêche et la banane. Une goutte d’eau révèle les arômes 
caractéristiques d’Ardbeg : le citron vert, la résine de pin, le fenouil et le 
goudron. Une cire douce, comme une cire de bougie parfumée, et des 
notes d’herbes fumées.
Bouche : Texture lisse et crémeuse mène à une note sucrée sirupeuse, 
des arômes de chocolat au lait, de caramel à la mélasse, d’anis, 
d’orange et de feuilles de thé enfumées. Des épices douces (noix de 
muscade et cannelle), de la fumée de cigares et une note très 
inhabituelle d’artichauts grillés. Long et doux, avec des harmonies 
florales, du caramel à la menthe et des notes de biscuits.
Finale : Persistante, douce mais intense, avec des saveurs d’anis et de 
caryer, et de fumée subtile et distante.
Température de service : Température ambiante

HISTOIRE DU DOMAINE
Moët & Chandon, Krug, Veuve Clicquot, Hennessy, Château d’Yquem… Autant de domaines mondialement reconnus dont les origines se confondent avec celles 
d’appellations et terroirs des vins et spiritueux les plus prestigieux.Qu’elles soient situées en Champagne, dans le Bordelais ou dans les régions viticoles les plus 
renommées, ces Maisons souvent séculaires cultivent un caractère unique et partagent une forte culture de l’excellence.Regroupés sous la direction de Moët 
Hennessy, les champagnes, spiritueux et vins d’exception du monde entier forment un ensemble de marques rares qui conjuguent héritage et innovation, 
authenticité et créativité.Diageo est un leader mondial des boissons alcoolisées avec une collection exceptionnelle de marques de spiritueux et de bières - une 
entreprise fondée sur les principes et les fondements posés par les géants de l'industrie.


